
 
Sehr verehrte Gäste 
Wir laden Sie herzlich zum Geniessen ein.  
Bei den frischen, saisonalen Produkten aus der Region, die wir 
verarbeiten, legen wir Wert auf Frische  und sehr gute Qualität.  
Wir hoffen, dass Sie etwas finden werden, das Ihrem Gusto 
entspricht und wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt im 
Restaurant Beaulieu. 

 

 

 
 
 

Kalte Plättli, Snacks & Salate 
 
Trockenfleisch-Teller vom «Rind & Säuli us dr Lozärner Napfregion» 15.00 23.50 
   

Zvieri-Pllättli mit Burehamme, Schangnauer Lammwurst, Rohessspeck, 17.50 25.00 
kaltem Chämibraten & Tête de moine   
   

Beaulieu Häppchen – Luzerner Rauchschinken, Schangnauer Büffelwurst,   12.50 
Tête de moine, marinierte Artischockenherzen & Oliven           
   

Quesadillas - Weizentortillas mit Jalapeños Chili, Korianderkraut,     9.80 
Sauerrahm & Fontal-Käse   
   

Hausgemachte Pouletbrust-Knusperli mit Pommes frites   14.80 
oder Blattsalat, BBQ-Sauce & Curry-Mayonnaise   mit Pommes frites & Salat  18.50 
   

Blattsalat – gemischte Blattsalate der Saison 4.50    7.50 
   

Assortierter Salat – Gemüse- & Blattsalate der Saison   8.50 
   

Salatteller - Gemüse- & Blattsalate mit Melone & Ei   17.50 
   

Pouletsalat an Curry-Kokosdressing mit gebratener Ananas  18.50 
   

Metzgersalat mit Cervelat, Greyerzer Käse & Essiggurken                     natur  14.50 
an Körnersenfdressing                                                     mit Pommes frites oder Salat  18.50 
   

Eggiwiler Siedfleischsalat mit Zwiebeln, Tomaten & Freilandei   

an Gurken-Senf-Vinaigrette, neue Kartoffeln  19.50 
   

Roastbeef mit Tartare Sauce und Salat oder Pommes frites   24.80 
   

Mediterraner Nudelsalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Peperoni,  
 15.80 

Oliven und Feta-Käse  
  

   

 
 
 



Pasta & mehr … 
 

 
Hörnli & Ghackets mit Rosmarin-Apfelmus  17.50 
   

Tagliatelle mit Räucherlachs an Zitronen-Sauerrahmsauce mit Dill  18.50 
   

Penne mit Tomatensauce, Oliven, Kapern, Petersilie, Chili & Sbrinz  14.80 
   

 
Beaulieu Klassiker  

 
 
Geschnetzelte Rindsleber an Brombeer-Balsamicosauce, Rösti  18.50 
   

Bauernbratwurst mit Zwiebelsauce, Rösti                                              200 g  19.50 
   

Cordon bleu vom Schwein mit Bauernschinken & Appenzeller Käse  27.50 
Pommes frites, Marktgemüse                                                    mit Kalbfleisch  36.50 
   

«Länggass-Gschnätzlets» - Geschnetzeltes von der Kalbsnuss mit Speck  33.50 
und Champignons an Kräuterrahmsauce, Rösti   
   

Fleischkäse  mit Rosmarin-Senfjus & Freiland-Spiegelei,   17.50 
Pommes frites   
   

 
Vom Grill 

 

 
Pferde-Entrecôte 150 g / 28.00 200 g / 32.00 300 g / 40.00 
    

Rinderfilet 150 g / 34.00 200 g / 42.00 300 g / 54.00 
    

Lammrückenfilet 150 g / 28.50 200 g / 33.50 300 g / 42.50 
    

Schweinesteak 150 g / 22.50 200 g / 26.50 300 g / 33.50 
    

Seeländer Pouletbrust 150 g / 21.50   
 

Serviert mit hausgemachter Kräuterbutter oder frischer Béarnaise-Sauce. 
Pommes frites, Kartoffelkroketten, Pilaw-Reis oder Nudeln & Marktgemüse  

oder  
als Fitnessteller mit Kräuterbutter, assortiertem Salat & Knoblauch-Baguette  

 
 

Rindfleisch – Schweiz, Uruguay /  Kalbfleisch - Schweiz  /  Schweinefleisch - Schweiz 
Poulet - Schweiz  /  Lamm  -  Neuseeland, Australien, Schweiz /  Pferd – USA, Kanada 

Ausländisches Fleisch kann mit Antibiotika und/oder antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein 
 

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 7.6% MWST 
 



Desserts 
 

 

 
 
Frappé - mit Aroma nach Ihrer Wahl  6.50 
   

Black Lemon - mit Zitronensorbet & Coca Cola    6.50 
   

California Sunrise - mit Grapefruitsorbet, Orangensaft & Grenadinesirup     6.50 
   

Exotic Lassi  - mit Mangosorbet & Joghurt-Fruchtgetränk  6.50 
 
 
Eissorten:  Vanille, Café Mocca, Erdbeere, Schokolade, Kokosnuss Kugel   3.00 
   

Sorbets: Zitrone, Zwetschge, Pink Grapefruit, Ananas, Himbeere, Mango Kugel   3.00 
   

Schlagrahm Port.   1.20 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 die Süssspeisen können allergene Stoffe enthalten, die aus dem Text heraus nicht klar ersichtlich sind 

+ enthält Alkohol / darf  Jugendlichen unter 18 Jahren nicht serviert werden 
 

Küche: Mo-Fr von 11:30 - 14:00 & 17:00 - 22:00 / Sa von 11:30 – 14:00 & 17:00 – 21:00  
 

Caramelköpfli mit Schlagrahm       5.50 
   

Eiskaffee «Antigua» mit Kaffeeeis, Kokosnusseis, Kaffee & Schlagrahm    9.00 
   

Coupe Dänemark mit Vanilleeis, Schlagrahm & Schokoladensauce    9.50 
   

Coupe Melba mit Vanilleeis, pochiertem Pfirsich, Himbeersauce,     9.50 
Schlagrahm & gerösteten Mandelsplittern   
   

Zwetschgen-, Zitronen- oder rosa Grapefruits-Sorbet    7.00 
                                                               + mit 2 cl  Vieille Prune, Wodka oder Campari  10.00 
   

Tagesdessert – jede Woche neu      servieren wir während den Hauptessenszeiten 

 
Kaffee & Süsses  

 

1 Kaffee oder Espresso 
serviert mit kleinen Desserts 

8.50 
 


